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VIGNERONS

RECOLTANTS
Appellation : Beaujolais Rosé n L’I NCONTOURNAblE d £ I’ETEII
éﬁ Cépage : 100% Gamay
Degré alcoolique : 12,5% Vol
‘ \ Surface: 0,5 ha
D ‘ Densité : 10 000 pieds/ha
};:'Epf\ﬂ?ﬂ : Sol : Terrains Argileux et Sablonneux
Méthode Culturale : Vigne de 40 ans. Taille Gobelet. La protection du vignoble respecte les principes de la lutte raisonnée.
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Vinification : Vendange manuelle, Tri a la récolte, Pressurage direct
GCourmandise” Macération : A froid (16°C )

Elevage : Cuve

Mise en Bouteille : 1000
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Robe : Saumonée

Nez : Petits fruits rouges

Bouche : Souple, Aromatique et Vivant
Accords Mets/Vin : Apéritif, Salade, Barbecue
Potentiel de Garde : Dans les 2 ans

Service : 10°C
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